SCHNELL AMORTISIERT!

Luftbefeuchtung in der Lebensmittelindustrie

In Kihlhausern und Schockfrostschleusen ist eine relative Luftfeuchte von 95%
optimal, um Gewichtsverluste durch Schwarten-Austrocknung und Borken-
bildung zu minimieren. Die Hochdruck-Disen-Systeme von DRAABE reduzieren
die Kuihlverluste in Kuihlh&usern von durchschnittlich 2,4 % auf 1,6 %. Das Praxis-
beispiel eines Schweineschlacht- und Zerlegebetriebes zeigt, dass sich die
Investition bereits nach knapp einem Monat amortisiert.
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